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ITALIAN MAAKUNNAT 
Botrytis Ouluensis La Festassa 21.8.2025 
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Sardinian punaviinirypäle on Cannonau, mikä on sama kuin Grenache. Rypäle on tuotu 
Espanjasta joitakin satoja vuosia sitten. Cannonau-viinit ovat monipuolisia aromeiltaan ja 
keskitanniinisia. Saaren rypäleet ovat muutenkin enemmän Ranskasta ja Espanjasta kuin 
Italiasta, eikä saaren viineillä ole juuri tekemistä manner-Italian viinien kanssa.  

1900-luvun suuret sadot ja halpa huonolaatuinen massatuotettu viini on vaihtunut viime 
vuosina pienempään viljelyalaan ja laadukkaampaan tuotantoon.  

Valkoviineistä Vermentino-rypäleestä tehty raikas, hedelmäinen ja jälkimaultaan 
mantelinen DOCG-viini Vermentino de Gallura on tunnetuin viini tästä rypäleestä. 

Vermentino on rypälelajike, joka on kotoisin Italian Sardinian saarelta. Suosittu myös 
Sardiniassa, Sisiliassa ja Toscanassa, mutta sitä viljellään myös Ranskassa (Rolle). 

Vermentino-rypäleestä valmistetaan usein kevyitä, kuivia raikkaita valkoviinejä, joissa on 
keski- tai korkea hapokkuus ja keskivertoa matalampi alkoholipitoisuus.  

 hedelmäisiä aromeja kuten viheromenaa, limettiä, päärynää ja mangoa 
 sekä yrttisiä ja kukkaisia vivahteita 
 voi kehittyä myös suolaisia ja mineraalisia piirteitä. 

Vermentino on yleensä parhaiten nautittavissa nuorena, mutta joitakin korkealaatuisia 
versioita voidaan säilyttää muutaman vuoden ajan.  

 kala- ja äyriäisruoat 
 pastaruokien, kanan ja kesäiset salaatit 

Vermentino-lajikkeella on iso joukko synonyymejä huolimatta suhteellisen suppeasta 
levinneisyydestä: Favorita, Furmentin, Garbesso, Malvasia Corse, Malvoisie de Corse, 
Malvoisie à Gros Grains, Malvoisie du Douro, Pigato, Rolle, Sapaiola, Verlantin, Varlantin, 
Verlentin, Vermentino di Gallura ja Vermentinu. Malvasia-johdannaisten nimien kanssa pitää 
olla varovainen sen suhteen tarkoitetaanko Malvasiaa vai Vermentinoa 

 

Nerello Mascalese  
on punainen rypälelajike, joka on peräisin Sisiliasta.  
Sitä viljellään erityisesti Etnan alueella - mineraalinen ja hedelmäinen maaperä.  

Nerello Mascalese tuottaa yleensä viinejä, jotka ovat keskitäyteläisiä tai täyteläisiä, ja niissä 
on voimakas mausteinen tai marjainen maku.  

Nerello Mascalese -viinin tanniinit ovat usein kohtalaisen voimakkaita, mikä antaa viinille 
rakennetta. 

Nerello Mascalese on olennainen osa Etna Rosso -viinien valmistusta. 
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Saariviinit 

Sardinia ja Sisilia – Vermentino ja Nerello Mascalese 

 

 

 

 
Mora & Memo Tino  
Vermentino di Sardegna 2023 
(17,60 €) 

Straw colour with green tints. 
Intense and persistent with scents 
of flowers and plants, rosemary, 
thyme and sage. In the flavour is 
predominant of vegetal notes, 
warm and full of good thickness 
and balanced with a long 
persistence. 

 

 
 
The vineyards average 30 years 
of age with vines planted on a 
south, south east exposure on 
limestone and clay hillsides 
around 200 to 200m above sea 
level. 
 
Seafood in general, fish and 
delicate meat served with light 
sauces, soups or pasta. 

 

 

 
 
Banfi La Pettegola  
Vermentino 2022 
IGT Toscana (21 €) 
 
Vaaleankeltainen, kuiva, hapokas, 
aprikoosinen,greippinen, kukkainen 
 
 
 

 

 

 
 

 

 
 
 
Capichera Vign'angena 2023 
Vermentino di Gallura DOCG, Italy (30,50 €) 
The Vermentino di Gallura DOCG "Vigna 'Ngena" 
produced by Capichera winery is a distinguished 
example that captures the essence of the terroir 
of northern Sardinia.  
 
"Vigna 'Ngena" oƯers a persistent and refined 
aromatic profile, where intertwining scents of 
ripe white fruit such as peach and apple are 
coupled with undertones of white flowers and 
slight herbal notes. The addition of mineral 
nuances and a light hint of bitter almond further 
enriches the bouquet of this wine. 
 
Gallura DOCG "Vigna 'Ngena" a valuable addition 
for any collector and wine enthusiast, masterfully 
embodying the typical character and freshness 
expected from a great Vermentino. 

 
 
 
 
 
It has a beautiful acidity and freshness 
that pairs well with its medium body. The 
finish is lingering and clean, with a 
pleasant return of the fruity and floral 
notes observed in the aroma. 
 
This wine is an ideal accompaniment for 
elaborate fish dishes, seafood, and fresh 
cheeses.  
 
 - -  masterfully embodying the typical 
character and freshness expected from a 
great Vermentino. 
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Baglio Onuri  
Nerello Mascalese 2023  
(15 €)  

IGP Terre Siciliane  
Nerello Mascalese 

Kirsikanpunainen, keskitäyteläinen, 
keskitanniininen, mustikkainen,  
mausteinen, hapankirsikkainen 

 
Nuorekkaan marjainen, mutta silti melko  
vivahteikas tuoksu muistuttaa herukasta,  
kirsikasta ja paahteisesta mausteisuudesta.  
Keskitäyteläinen maku toistaa tuoksun 
aromimaailman. 
 
Viinissä on lisäksi havuisia ja metsäisiä, kypsiä  
punaisia marjoja, kuten karpaloa ja puolukkaa.  
Reilu marjainen hapokkuus ja kepeän terhakkaat 
tanniinit tuovat suutuntumaan ryhtiä ja  
kantavat kokonaisuutta hieman  
suuta supistavaan jälkivaikutelmaan. 

 

 

      

Tornatore Etna Rosso 2022  (21 
€) 
 
Nerello Mascalese 
Nerelle Cappuccio 
 
Vadelmanpunainen, keskitäyteläinen, 
tanniininen, runsaan kirsikkainen, 
marjainen, mausteinen 
 
 

 
 
Tuhti tummasävytteinen tuoksu on 
makeahko ja hillomaisen makea, 
muistuttaen kirsikoita ja punaherukoita. 
Keskitäyteläinen, nuorekas maku on 
pirteä ja eloisa.  
 
Suutuntuma on ilmava ja lähes 
pirskahteleva. Viinissä on 
lämminhenkinen meininki, seuraten 
aromeiltaan tuoksua. Kokonaisuus 
jättää nielua lämmittävän, helpon ja 
klitin jälkivaikutelman. 
 

 
Giodo Alberelli di Giodo 2019 (52 €) 
IGT Terre Siciliane  
 
Nerello Mascalese 
 
Punainen, täyteläinen, tanniininen, 
hapankirsikkainen, marjainen, 
savuinen 
 
 

 
In the glass, it has a light ruby red color 
with luminous reflections. It is refined 
and subtle on the nose, with aromas of 
red currant, cherry, fragrant red pulp 
fruit, notes of blood orange, aromatic 
herbs, medicinal plants, oriental spices, 
and mineral hints of graphite. 
 
It has a fine tannic texture on the palate 
and a rich, complex fruitiness with good 
gustatory persistence. The finish is long 
and savory, characterized by a pleasant 
mineral freshness. Try it with pasta 
bolognese or a ribeye steak. 

 


